Suppen & Vorspeisen

:KochArt |
——=IDie ,Frittatensuppe” darf auf keiner Karte fehlen 5.90
[ACG,L

KochArt |
——ITiroler Speck-, oder Pressknédelsuppe 7.50
[A,C,G,LM]

;KochArt} . .
-—-==Tiroler ,,Biersuppe”

Diese auRergewohnliche Suppe wird durch Ihre Originalitat

sicher lhre Liebhaber finden... 9.90
[A,G,L]

®Gemischter Salat

mit Krduter - Hausdressing & Niissen 7.50
[F,H,LM,0]

@ Summer Bowl
Avocado | Gemuse | Friichte | Nisse

Bunte Salate | Triiffelmayo 12.50
[A,C,F,H,LM,0]

“KachArt |
==l GSpezialitdt des Hauses ,, Almrindsiilzchen”

bunte Salate und echt Steirisches Kernél 11.50
[E,F,H,L,M,0]

Fisch aus unsere:

KochArt |

Teich

——!Frischer Saibling ,mit Bergkrdutern” /
Fischzucht Leo Trix| Pillerseetal P
Petersilienkartoffeln | frisches Gemise
2 - ¥
ADGY 29.80 Fisch-Leol

KochAt | schon immer. Leo Trixl aus

—IFrische Forelle ,,Miillerin Art”

Petersilienkartoffeln | frisches Gemise brauchen.
[AD,G,L] 26.40

etri-Heil beim

Fisch ist seine Welt und das eigentlich

Fieberbrunn/Pillerseetal ziichtet flir

. e uns Forellen & Saiblinge und gibt
Fischzucht Leo Trix| Pillerseetal ihnen die Zeit, die sie zum Gedeihen

\

J



https://www.kochart.tirol/de/petri-heil-beim-fisch-leo.html
https://www.kochart.tirol/de/petri-heil-beim-fisch-leo.html

KochArt |

Virtshaus Klassiker

-1 Mit Pfannengarantie ,, Wienerschnitzel”“ (vom Gourmetfein Schwein)
frischer Kartoffelsalat 18.50

KochArt

[ACLM]

——-!Ein Evergreen ,,Cordon Bleu” (vom Gourmetfein Schwein)
in Schweineschmalz und Butter gebraten
frischer Kartoffelsalat 22.00

“KochArt |

[AC.LM]

—-—IDer spezielle ,Wiener Zwiebelrostbraten*
rosa Rindsriicken |Rostzwiebeln |Reis |Saisongemiise 28.50

KochArt |

[ALO]

————!Darf im Wirtshaus nicht fehlen ,,Rindsgulasch”
Windauer Almrind |Semmelknédel 22.50

/Eas natiirlichste
Fleisch, das sie
essen koéonnen:

In der hinteren Windau wird unser Wild gejagt
und dann anschlieRend sofort im Tal
verarbeitet und veredelt. Denn nicht nur
kulinarisch ist Wild etwas Besonderes,
sondern auch gesundheitlich -
Cholesterinarm und Reich an Omega 3
Fettsduren. ein wahrer Hochegenuss...

#KochAT |

[A,C,L,M,0]

;Koch/\rr\ .
\ =1 Aus alten Topfen kommt das

»,Zarte Hirschgoulasch”
langsam geschmort | Semmelknédel | Apfelrotkraut

hausgemachte Preiselbeeren 22.50
[A,C,L,M,0]

#KochArt |
--==1Ejine Stinde wert "Hirschkalbsbraten"

an einer kraftigen Wildsauce mit Semmelknédel,
Apfelrotkraut und hausgemachten Preiselbeeren
[ACLM,0] 26.50

~=-=='Nur bei uns! ,Panierter Wildfleischkase”
Spiegelei | frischer Kartoffelsalat | Preiselbeeren 19.50

2KochArt |

[A,CL,M,0]

- 1Das Beste! Rosa Hirschriicken

Tannenhonigjus

Selleriepiree und frisches Gemiise 39.00

[A,C,L,M,0]



Vegi & Vegan

KochArt |
- @ “Tiroler Knodel Duo“

Spinat und Steinpilzknodel | Parmesan | brauner Butter 18.00
[A,C,G,L]

@ “Vegetarische Tagesempfehlung”
Abwechslungsreiches aus der Vegetarischen Kiiche...

Fragt unsere Servicemitarbeiter!!!

Schiluss

KochAr |
e @ Immer gut ,,Kaiserschmarrn® nach Omas Rezept

in Butter gebraten, ohne Rosinen |Apfelmus 14.50
[A,C,G]

KochArt |
= @ Frisch zubereitet! ,,Eispalatschinke” mit zwei Kugeln Vanille Eis,

Schokoladensauce und Schlagobers 11.50
[A,C,G]

@ Nougat- Topfenknodel mit flissigem Kern

mit Zimtbrdsel und hausgemachtem Eis 9.90
[A,C,G]

Affogato - Espresso & Vanilleeis 4.70
[AC,G]

Brotkorbchen 3.50 Menu in English language:
Portion Preiselbeeren 1.50
Beilage Extra 2.00
Beilagen Anderung 1.00
Portion Schlagsahne 1.20

Warme Kiiche: 11.30-13.50 und 18.00 - 20.30 Uhr

Bitte beachten Sie, dass wir Kartenzahlungen erst ab 30 Euro akzeptieren.

www.gasthaus-steinberg.at



Marmelade - Vogelbeer, Pfirsich, Zwetschke, Preiselbeere,
rote Johannisbeere, Marille, Erdbeere, Himbeere

Hausgemacht von cremiger Konsistenz 250 g
Hausbrand Obstler 05L
Lowenzahnschnaps

Hausbrand Obstler mit Lowenzahn aus dem Windautal 0,5L
Hausbrand Vogelbeere 0,5L

Honigschnaps
Hausbrand Obstler mit Honig aus der Windau 0,5L

Diverse Krautertees aus unserem Krautergarten
Komm zur Ruhe, Nimm dir Zeit, Kraft & Energie 1 Packung

Michl’s Krautersalz
mit Krdutern aus unserem Garten und Bergkernsalz aus Bad Aussee

Ursalz aus Bad Aussee
naturbelassenes Bergkernsalz 100g 4.00 Packung 500 g

Almkdse von der Wildalm bei Kitzbiihel
Bergkase aus den Kitzblhler Alpen 100g

Hausgemachte Wild Buxel Je Sttick

Wild Verhackertes im Glas

KochArt Genussgutscheine
Schenken Sie ein kulinarisches Erlebnis.

Hausdressing fiir den Salat zuhause 05L

Grammelschmalz
feines Schmalz, reich an Omega 3 Fettsauren... 130¢g

4.60

14.00

19.00

52.00

19.00

5.80

5.50

18.00

1.90

1.90

6.50

25.00

6.80

6.90



