KochArT |

- Wildzeil im Brivenlal

Zu Herbstbeginn verw6hnen wir Sie mit delikaten Wildgerichten. Wildfleisch zahlt zu
den qualitativ hochwertigsten Fleischsorten. Wir greifen bei der Zubereitung Ihrer
Gerichte ausschliefilich auf Wild aus dem Windautal zuriick. Freuen Sie sich auf
Leckerbissen vom Reh, Hirsch & Co.

Zillertaler Schwarzbier 0,33 1 3.00

Naturtriiber Apfelsaft ab 3.30

Herbstliche Blattsalate mit Wildverhacktem
Salat | Birne | Niisse 8.90

Herbstliche Kiirbiscremesuppe
pikantes Laiberl | Kernol 6.20

Eine Raritit - Wildbeuschel

Knoddel | Salat 12.50
Gamsgeschnetzeltes
Rote Beeteknddel | Gemiise 19.50

Zarter Rehbraten
zweierlei Saucen| Spatzle | Gemiise 18.90

Hirschfiletgoulasch mit "Speck & Zwetschgen"
Reis | Gemiise 28.50

"Wild Burger"” 100% Windauer Wild
Lardo | Topinambur | Rucola und Kernél | Salat 16.80

Rehriicken & Gamsriicken

in Rosmarin & Heu geschmort
Siifdkartoffelpiiree | Gemiise 32.00

Sonntagmittag

KochArt

Frische Stelzen vom Brixentaler Almschwein
Semmelknddel | Sauerkraut 18.50



